
 

 

 

PROCESOS TÉCNICOS EN LA ELABORACIÓN DE PRODUCTOS DE PANADERÍA 

Una vez adquiridos los conocimientos en procesos técnicos en la elaboración de productos de 

panadería, resuelva las siguientes formulaciones como ejercicio teórico  

Taller en clase  

1. Ejercicio 1 

Ingrediente (%)  Calcule (g)  

Harina 100 500 

Agua 60  

Azúcar 7  

Grasa 4  

Sal 2  

Levadura 3  

1. Ejercicio 2 

Ingrediente (%)  Calcule (g)  

Harina 100 1000 

Agua 50  

Azúcar 7  

Grasa 20  

Sal 2  

Levadura 3  

 

1. Ejercicio 3 

Ingrediente (%)  Calcule (g)  

Harina 30 750 

Agua 20  

Leche 7  

Azúcar 10  

Grasa 10  

Sal 2  

Esencia de 
mantequilla 

1  

Levadura 3  

 

 


